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Nach Umbau in neuem Ambiente

Baden - Wandern - Freizeit

Landgasthof mit Tradition und Pfiff

Wer in idyllischer Landschaft
richtig gut essen will, der
sollte sich den Landgasthof
Karpfen in Illmensee merken:
Hier gibt's exquisite regionale
Kiiche, serviert im stilvollen,
modernen Ambiente. Die neu
gestaliete Lounge lddt zum
entspannten Friihstiick ein.

VON KARIN BOUKABOUB
RAVENSBURG

ILLMENSEE - Zarter Rehbraten
aus der Keule in Rotweinglace
mit Punchpflaumen, Gemii-
se und Spiizle — das hort sich
doch gut an.

Noch besser wird dieses Ge-
richt auf der Speisekarte des
Landgasthofs Karpfen jedoch,
wenn man einen Blick in die
Kuche wirft: Das Reh wurde
vom Seniorchef geschossen,
die Pflaumen hinterm Haus ge-
schiittelt, das Gemiise stammt
von ortlichen Gértnereien und
die Spiitzle sind selbstverstind-
lich von Chef Rainer Heigle
oder seiner Mutter Josefine
selbst gemacht.

ein Familien- und Traditions-
betrieb: seit 45 Jahren gibt's
hier echte bedenstindige Kii-
che. Die Seniorchefs Josefine
und Theodor Heigle (Metzger-
meister) haben die ehemalige
I\ITE‘VE,EI’EI mit kleinem Gasthof

in die rustikale ,Jagdlust”- Wer diesan WOCHENBLATT-Artikel Ummenhofer GmbH
T Stube, die Zahnarzipraxis fei- bei seinem Besuch im Karpfen am A ijh tl Ch H Welherstralle 4
Gut aus Tradition Gfevont i el Mesltaten e ! e?a" e m m e n e r US run Sal nul er eIZUrlgS— 88356 Ostrach
- en i “ a- erol oder einen Eispiraten i
Denn der Gasthof Karpfen ist »Seegourmet’ am offenen Ka-  Ap: P Tel 07585 /01797
g

vergangenen Jahr bekam das
Haus aber ein groBes Facelif-
ting: im vorderen Bereich ent-
stand ein modernes, elegantes
Restaurant mit besonderem
Charme.

Klassisch mit Pfiff

Sohn Rainer Heigle hat die
Kochkunst in Sternehdusern
gelernt, auRerdem ist er aus-
gebildeter Metzger. Genau
diese gelungene Kombination
schmeckt der Gast bei jedem
Bissen; Klassische Speisen mit

modernem Pfiff, handwerklich
erstklassig zubereitet und ge-
konnt mit den gewissen Extras
garniert.

Zutaten von hier

»Den Barlauch pfliickt unser
Vater jeden Frihling selbst.
Wir haben hier einen solchen
Reichtum an Lebensmitteln
bester Qualitit, den nutzen wir
gerne fiir unsere Géste", erzéhlt
Juniorchefin Judith Heigle. Sie
ist ebenfalls gelernte Kéchin
sowie studierte Lebensmittel-

]

technologin und managt Res-
taurant und die 4-Sterne-Feri-
enanlage. Da har sie richtig viel
zu tun, der Karpfen ist ganzjih-
rig von Dienstag bis Sonntag
gedffnet und bietet den ganzen
Tag verschiedene Speisen.

Erholung pur

Sobald es wirmer wird, stromen
Touristen, Tagesausfliigler und
Einheimische an den See: ,Das
Freizeitangebot ist einfach (oll.
Hier kann man wandern, Boot
fahren und auf die Kinder war-

tet ein schner Spielplatz direkt
am Wasser”, meint die Chefin.
Dann ist auch die wunderscha-
ne, aufwendig neu gestaltete
Terrasse bestuhlt. Holzdielen,
eine mediterrane Steinmauer,
Schilf und Rattanmibel lassen
Urlaubsfeeling aufk nen. Im

rer, zum hausgemachten Ku-
chen trifft sich alles im Karpfen.

Immer saisonal

»Die Kuchen backen wir alle
selbst. Auch hier gilt: regional
und sai I. Im Winter gibt's

Sommer geniefen die Gaste
den lauschigen Biergarten und
die Fisch-Grillabende.

Herzlicher Service

Der Service ist herzlich und
sehr aufmerksam. ,Wir sind
ein Ausbildungsbetrieb mit ei-
nem tollen Team, auf das wir
uns zu hundert Prozent ver-
lassen konnen. Ohne unsere
Mitarbeiter wiirden wir das al-
les nicht schaffen”, freut sich
Rainer Heigle. Diese spiirbare
Wertschitzung geben die Mit-
arbeiter an die Géiste weiter.

Jeder ist willkommen

Der Landgasthof Karpfen passt
perfekt in die ruhige Seenland-
schaft. Hier [iihlt sich jeder
Gast wohl. Der wichentliche
Stammtisch setzt sich gern

bei uns keine Erdbeertorte”,
meint die Chefin,

Auflerdem wursten Theodor
und Rainer Heigle selbst, ,aber
nur fiir unser Restaurant”. Der
Wurstsalat entstehl also wirk-
lich in der Kiiche des Karpfen,
»da weif man, was drin ist",
50 Rainer Heigle. ,Wir bieten
Klare Produkte, die den Eigen-
geschmack der Rohstoffe opti-
mal zur Geltung bringen.”

Ausgesucht ist die Weinkar-
te: Hans-Giinter Martin vom
»Haus der guten Weine" hat
sie zusammengestellt, auch

regionale Flaschenweine wer-
den offen ausgeschenkt.

min die Weihnachsfeier. Fiir
kleinere Seminare ist die ge-
samte Technik vorhanden.

Giinstiger Mittagstisch

Den giinstigen
schiitzen  die

Mittagstisch
Mitarbeiter

gratis.

Gebffnet ist ganzjshrig von
Dienstag bis Sonntag.
Friihstiicken kann man ab 8 Uhr,
Zwischen 11.30 Uhr und 21 Uhr
gibt es warme Kiiche.

Orp
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Sanitar- und Fliesenarbeiten

Fax 0758

info@ummenhofe

E-Mail

Zu einer guten Tlimenseer Ad- -am-l .
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Auf Ihren Anruf freut sich lhre Familie Heigle

Hauptstr. 24 | 88636 limenseo | Telefon 07668 262 | Fax 91088

| www. karpfen-am-llimensea.de

hausaigene Futterhersteliung

www, senn-ei.de

Bei schlechter Witterung
m Lokal

Herzlichen
Ghliickwunsch

88630 Ptullendorf - Im Goldéicker §
Tol. 0755240673 - Fax 07552-406758
E-Mail:
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, und viel Erfolg
4 ¥ . Kurbis mal andies - w Maurerarbeiten
Sie waren mit der erstbesten Lésung noch nie zufrieden? Bt - Sabbsorarboton | | Hakds
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ae 7 ol ...dann sind Sie mit lhrer Baufinanzierung bei uns richtig! lovemb Friiffings-Opening - Baustallentransporte | | 0N eitrag
TUY S v v e Der geschmiedete
. 'n peratur wilde Gerichte ww.eeorg-hack.c 1
SAARLAND 07201 i v4ee aus eigener Jagad www.georg-hack.com INK Karpfen
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Wir kochen furs Christkind
Weihnachtsfeiern im See-

und viel Erfolg!
Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.
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Oualitat gourmet, Meniivorschlage 7 : S[J Ic GI W ” )
setzt auf Anfrage dargei , vvelinessmenu
Volksbank Altshausen eG Bl ‘ iy N
si Cappuccino vom Seebarlauch mit Crustini

innovativ @ personlich ® kompetent @ zuverlissig orf L

. BBa26 Aule nd
072 868
a 12 35 b

Leichter Spargel mit Grillade
vom Hihnchenbrust
mit Orangen-Chillysauce und Pesta

Riedweg 13

chlemmen ins h
> Neue Jahr - mii h

1 la cart und 4-Géngemenii
fur 28,~ €

Hindenburgstr, 31 « 88361 Altshausen Fax 912 136

Tel. 07584 / 296-0 « www.volksbank-altshausen de « info@vbal.de

gebhaord slarkatreene! de

Geeiste Vanille
mit frischer Erdbeerbowle
und Bodenseesecco




